Informativo ASIAM

NOVA DIRETORIA DA NDUSTAA E COMERCIO DE
NA ABIAM

INGREDIENTES E ADITIVOS PARA ALIMENTOS
No ultimo dia 23 de setembro houve eleicbes na ABIAM. Agradecemos
aos nossos associados pela confianca depositada na Diretoria recém-
eleita, que exercera seu mandato no decorrer do quadriénio 2008-2012.
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da Legislacao
Como principais realiza¢cdes no biénio 2006-2008, destacamos o

fortalecimento de um canal direto de comunicagdo da ABIAM com

a ANVISA e com o Ministério da Agricultura. Destacamos também a

representatividade da ABIAM nas reunides do Mercosul e nos pro- Associe-se:

cessos de revisdo e atualizagdo das legislagdes, visando defender os
interesses das empresas associadas e, a0 mesmo tempo, contribuir
com as autoridades governamentais através do fornecimento de in-
formacdes técnicas relevantes nestes processos.

Para o proximo quadriénio, a ABIAM seguira exercendo sua repre- dlizacdes da legislacio do Setor de Ingredientes
sentatividade junto aos 6rgdos do governo, instituicdes e demais e Adifivos para Alimentos. Dévidas ou propostos:
associacdes e estabelecera melhorias nos canais de comunicagéo Tel: 11 - 3816-2928 ou abiam@abiam.com.br.
e divulgacao da Associagao.

Sua empresa estard contribuindo de forma mais
afiva sobre as discussdes do segmento. Além
disso, estard recebendo e participando das atu-
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50° Aniversdrio

do VERON®

A AB Enzymes possui uma das
marcas mais conhecidas de enzimas
para panificagao e por cinco décadas

se dedica a este mercado.

Darmstadt, junho 2008 — AB Enzymes, empresa produtora de
enzimas, tem todas as razées para celebrar: uma das primeiras
enzimas para a indUstria de panificacéo, o VERON® esta comple-
tando 50 anos, e continua se destacando com eficiéncia de meio
século atrds. Neste interim, o VERON® abriu as portas & sua pro-
pria marca e tornou-se responsdvel por uma variedade de enzimas
especiais para aplicagcées na indUstria de panificagdo.

Os especidlistas em aplicacdes de enzimas da AB Enzymes dedi-
cam esforcos em pesquisa e desenvolvimento de linhas de produtos
VERON® inovadores. Um dos mais recentes produtos ¢ o VERON®
Amylofresh, formulagéo enzimdtica & base de amilases que tem o po-
der de estender a “vida de prateleira” dos produtos de panificacéo,
mantendo o frescor por mais tempo. Outro produto importante e bas-
tante popular dentro da familia VERON® é o VERON® 191S, uma xila-
nase fungica altamente concentrada que aumenta consideravelmente
o volume da massa e potencializa seus afributos

Pioneiro nos desenvolvimentos com enzimas e fundador da em-
presa, Dr. Offo Réhm lancou a primeira enzima para uma aplicagéo
técnica hd mais de 100 anos. Em 1958, foi lancada a primeira en-
zima para atender aos moinhos e as indUstrias de panificacéo, uma
amilase que hoje pertence & renomada marca VERON®. Esta heran-
ca de inovacdes mais tarde nos trouxe a empresa chamada AB Enzy-
mes - uma companhia que estabeleceu seu curso de forma a manter
o foco principal nas pesquisas de novas aplicacbes enzimdticas, e
na ofimizacdo de suas propriedades jd conhecidas. No comeco dos
anos 70, cientistas da AB Enzymes descobriram os efeitos da xilanase
na panificacdo. A dedicagdo em pesquisas levou a caracterizacéo da
xilanase nas aplicacdes em panificacéo e hoje esta especialidade &
parte infegrante da indUstria de alimentos.

A atual linha VERON® abrange mais de 35 produtos que se
destacam por sua excelente eficiéncia. A mais nova contribuicéo
para o mercado é o VERON® GMS, uma formulacdo enzimdtica
que substitui o monoglicerideo nas aplicacées em panificacéo e
reduz os custos em aproximadamente 33%. Outro novo desenvol-
vimento é o VERON® HPP, uma protease bacteriana que, devido a
sua alta eficiéncia, garante garante e facilita um melhor processa-
mento na produgdo de biscoitos e crackers.

Dr. Gerald Jungschaffer, Gerente de Negécios da Unidade de Enzi-
mas para Panificacdo da AB Enzymes, comenta:

“Nosso trabalho estd alinhado &s necessidades de nossos clientes.
Esta é a razdo pela qual podemos desenvolver solucées inovadoras que

levam ao progresso, aos melhores resultados e a alta lucratividade para

nossos clientes. Portanto, 50 anos de VERON® é sindnimo de 50 anos
da histéria da panificagdo. A AB Enzymes celebrard este aniversdrio
juntamente com seus clientes, porque e, sobretudo, devido a eles que a
marca VERON® é uma histéria de sucesso”.

A Empresa

AB Enzymes é uma das empresas lideres na producdo mundial de
enzimas para a indUstria de alimentos com uma longa e rica histéria. A
companhia foi fundada em 1907 pelo Dr. Otto R&hm, que desenvolveu
a primeira enzima industrial, industrial. Apds 27 anos deste descobri-
mento, desenvolveu-se a primeira enzima para uso industrial.

Em 1973 foi lancada a enzima xilanase para a indUstria de panifica-
cdo. Atualmente, a AB Enzymes forece seus produtos para mais de 50
paises nos cinco continentes e sua linha abrange cerca de 70 produtos.
Aproximadamente 10% da receita anual é investida em pesquisa e de-
senvolvimento. A empresa emprega microbiélogos, quimicos, biotec-
nélogos e endlogos altamente qualificados.

AB Enzymes faz parte da ABF Ingredients Group, uma subsididria da
Associated British Foods (ABF).

B Enzymes

an ABF Ingredients company

AB Enzymes GmbH
Feldbergstrasse 78

64293 Darmstadt — Alemanha
Tel: 0049-6151-3680 100
Fax: 0049-6151 3680 120

AB Enzimas Brasil

Al. Amazonas, 938
06454-070 -Séo Paulo - SP
Tel: 0055-11-46882555
Fax: 0055-11- 41956818

Contatos

Www.obenzymes.com




Acompanhamento da legislacéo
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

CONSULTA PUBLICA N° - 45,
DE 21 DE AGOSTO DE 2008
DOU 22/08/2008

CONSULTA PUBLICA N° - 49,
DE 4 DE SETEMBRO DE 2008
DOU 05/09/2008

CONSULTA PUBLICA N° - 50,
DE 4 DE SETEMBRO DE 2008
DOU 05/09/2008

CONSULTA PUBLICA N° - 51,
DE 9 DE SETEMBRO DE 2008
DOU 10/09/2008

CONSULTA PUBLICA N° - 53,
DE 9 DE SETEMBRO DE 2008
DOU 10/09/2008

CONSULTA PUBLICA N° - 54,
DE 9 DE SETEMBRO DE 2008
DOU 10/09/2008

CONSULTA PUBLICA N° - 56,
DE 10 DE SETEMBRO DE 2008
DOU 11/09/2008

PORTARIA N® - 1.184,
DE 11 DE SETEMBRO DE 2008
DOU 12/09/2008

RESOLUCAO DE DIRETORIA
COLEGIADA - RDC N° 64,

DE 16 DE SETEMBRO DE 2008
DOU 17/09/2008

RESOLUCAO RE N° - 3.722,
DE 3 DE OUTUBRO DE 2008
DOU 06/10/2008

Fica aberto, a contar da data de publicago desta Consulta
Publica, o prazo de 60 (sessenta) dias para que sejam apresen-
tadas criticas e sugestoes relativas a proposta de Resolucéo:
"REGULAMENTO TECNICO SOBRE CORANTES EM EMBA-
LAGENS E EQUIPAMENTOS PLASTICOS DESTINADOS A EN-
TRAR EM CONTATO COM ALIMENTOS".

Fica aberto, a contar da data de publicacéo desta Consulta
Pdblica, o prazo de 60 (sessenta) dias para que sejam apre-
senfadas, quando for o caso, manifestacées contrdrias as
Exclusdes das Monografias constantes nas Edicées da Far-
macopéia Brasileira.

Fica aberto, a contar da data de publicacdo desta Consulta Po-
blica, o prazo de 60 (sessenta) dias para que sejam apresenta-
das sugestdes quanto as propostas de revisdo e atualizacdo dos
Métodos Gerais da Farmacopéia Brasileira.

Proposta de Regulamento Técnico que aprova a extenséo de
uso de cera de carnatba como coadjuvante de tecnologia, na
funcéo de lubrificante, agente de moldagem ou desmoldagem,
para produtos de panificagéo.

Proposta de Regulamento Técnico que aprova a inclusdo de
enzimas para uso na producdo de alimentos destinados ao
consumo humano.

Proposta de Regulamento Técnico que aprova a extenséo de uso
de aditivos, com seus respectivos limites méximos, para geléias
de baixa caloria.

Proposta de Resolucéo-RDC que dispde sobre os procedimentos
técnicos para o Cadastro Nacional em Vigilancia Sanitdria.

Designa Diretores da Diretoria Colegiada para a supervisGo das
unidades infegrantes da estrutura organizacional da Agéncia
Nacional de Vigiléncia Sanitéria.

Aprova o Regulamento Técnico sobre “Afribuicéo de aditivos e
seus limites maximos para a categoria de alimentos 18. Petis-
cos (snacks), subcategorias 18.1 Aperitivos & base de batatas,
cereais, farinha ou amido (derivados de raizes e tubérculos,
legumes e leguminosas) e 18.2 Sementes oleaginosas e nozes
processadas, com cobertura ou ndo”, que consta como Anexo
e forma parte da presente Resolucdo.

Ficam proibidos em fodo o ferritério nacional, enquanto per-
sistirem as condicdes de risco a satde, a importacao, a utiliza-
¢do, a distribuicdo e a comercializacdo de: matéria-prima de
origem ldctea destinada ao processamento de alimentos para
consumo humano; produtos alimenticios acabados, semi-
elaborados ou a granel, fodos provenientes ou fabricados na
China, contendo leite em sua composicéo.

Ministério da Agricultura Pecudaria e Abastecimento

INSTRUCAO NORMATIVA N°
27, DE 27 DE AGOSTO DE
2008

DOU 28/08/2008

Aprova os procedimentos operacionais para habilitacéo de es-
tabelecimentos fabricantes de produtos de origem animal inte-
ressados em destinar seus produtos ao comércio internacional e
para as auditorias e supervisdes para a verificagdo do cumpri-
mento dos requisitos sanitérios especificos dos paises ou blocos
de paises importadores, consfantes do Anexo |.
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Agenda de Representantes
da ABIAM no més de
Setembro de 2008

* O Presidente da ABIAM Helvio Collino
e a consultora F&tima D’ Elia estiveram
reunidos em Brasilia, a fim de discutir
assuntos de interesse para o sefor com

os seguintfes representantes do governo:

* Dr. Ari Crespim dos Anjos, Coordenador
de Programas Especiais do Departamento
de Inspeg@o de Produtos de Origem
Animal do MAPA.

* Dra. Claudia T. Zucherato —
Coordenadora da Comisséo do SGT3

do Mercosul do Departamento de
Negociagdo Sanitdria e Fitossanitérias

da Secretaria de Relacées Internacionais
do Agronegécio do MAPA.

* Geréncia de Inspecdo de

Insumos da ANVISA.

No préximo informativo serd publicado
um resumo da Agenda de Representantes
da ABIAM no ano de 2008.

Novidades na legislacao
de enzimas

No dia 10 de sefembro de 2008 a ANVISA
publicou no Didrio Oficial a Consulta Pu-
blica N° 53 - Proposta de Regulamento
Técnico - que aprova a inclusdo de novas
enzimas na producdo de alimentos destina-
dos ao consumo humano. Em maio deste
ano, representantes da Geréncia de Acdes
e Tecnologia de Alimentos da ANVISA esti-
veram reunidos na ABIAM com infegrantes
do Grupo Técnico de Enzimas, sendo que o
mecanismo de atualizacdo da lista positiva
foi um dos itens discutidos na ocasido. Com
estd publicacdo, mais uma vez constatamos
que os trabalhos do Grupo de Enzimas da
ABIAM continuam contribuindo para a re-
gulamentacéo deste sefor.




