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Findando 2006, felizmente todos com
satde, paz e fraternidade , ressaltamos o
trabalho conjunto que de forma soliddria
na busca de nossos interesses comuns,
obtendo novamente bons resultados, que
devem ser compartilhados entre todos.

Somos hoje um bom exemplo de su-
cesso associativo e, obviamente as pessoas
que participam afivamente da ABIAM séo
os grandes responsdveis por fais realiza-
¢oes , merecendo foda a nossa disfincdo e
nossos mais sinceros agradecimentos.

Certos de que em 2007 contaremos
outra vez com sua estreita colaboracéo,
temos certeza de que poderemos fazer
ainda melhor pois , lutar sempre pelo in-
teresse comum é a Unica forma para a
conquista de um grande resultado.

Um Natal de muita paz e um novo
ano pleno de realizacdes no convivio
com seus familiares e enfes queridos é o
nosso maior desejo!

SETOR EM 2006

Para o fechamento de 2006 prevemos
que nosso mercado evoluiu em +/- 3, 0
% , aonde destacamos como causas al-
guns pontos importantes : a dificil paridade
cambial e o agravamento da situacéo de
concorréncia principalmente nos comodi-
ties levando os precos de venda e nossa
rentabilidade ainda mais para baixo.

Do lado da ABIAM, vdrias acoes
continuaram em pleno andamento,
tendo nosso grupo de enzimas fi-
nalizado seu trabalho de forma
brilhante e os demais grupos dado
um bom andamento em nossos
desafios como legislacéo mercosul
e outras. Como destaque com-
pramos uma sede e nossas confas
permanecem bastante adequadas
0 que nos permitiu manter os mes-
mos niveis de mensalidades.

Para 2007, a manutencdo des-
tes grupos de trabalho de elevado
nivel , nossa forte presenca em de-
fesa setorial junto ao governo , efc...
, a promocdo do segmento através
do patrocinio de feiras, semindrios e
nossa participacdo direta em even-
tos que possam ftrazer prestigio e
conhecimentos para os membros
do setor, estimulando o crescimento
do mercado inferno e criando estra-
tégias para o bom desempenho de
nossas empresas também no Co-
mércio Exterior. Mais uma vez estas,
em linhas gerais, serdo as atividades
de maior vulto da ABIAM.

Em 2007 , venha participar co-
nosco , tornando-se um Associado!

DIRETORIA ABIAM

A ABIAM deseja a todos
os seus colaboradores
e associados um Natal cheio

de paz e um feliz 2007!

ABIAM

ASSOCIA(;AO BRASILEIRA
DA INDUSTRIA E COMERCIO DE

INGREDIENTES E ADITIVOS PARA ALIMENTOS

Nossa Mensagem

Perfil do Associado

Noticias

Associe-se:

Sua empresa estard con-
tribuindo de forma mais ativa das
discussoes do segmento. Além
disso, estard recebendo e partici-

pando das atualizacées da legis-
lacéio do Setor de Ingredientes e
Aditivos para Alimentos. Duvidas
ou propostas: Tel: 11 - 3816-2928
ou abiam@abiam.com.br.

Conhec¢a um pouco
mais sobre a ABIAM
visitando nosso site
www.abiam.com.br



NATURALMENTE INOVADORA

A Prozyn é uma das principais
fornecedoras de ingredientes bioldgicos
do pais, destacando-se entre as gigantes
multinacionais por sua capacidade de
desenvolver solugdes tailor-made que
atendem as necessidades mais
especificas dos clientes, sempre baseada
na inovagéo, tecnologia e melhoria da
qualidade de vida.

Com sede em modernas instalagdes na
cidade de Sao Paulo, que retine a planta
industrial, o centro de inovacéao
tecnologica e o escritorio comercial e
administrativo, a Prozyn atua em toda a
America Latina oferecendo o que ha de
mais moderno na tecnologia de
ingredientes.

A SOLUCAO CERTA PARA
CADA MERCADO

Lider em diversos mercados onde atua, a
Prozyn & pioneira e especializada na

tecnologia de ingredientes para o
desenvolvimento de solugbes para a
industria de alimentos.

Moinhos
Panificagao Industrial
Melhoradores
Massas
Biscoitaria

Bolos

Laticinios

Oleos & Gorduras
Cervejaria

Sucos & Vinhos
Fortificagao
Hidrolise Protéica
Alcool & Amido
Feed & Pet Food
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A SOLUCAO NA MEDIDA DO
CLIENTE

A Prozyn possui um extenso portifélio de
ingredientes que reduzem o custo,
otimizam o processo e melhoram a
qualidade do seu produto.

Enzimas

Emulsificantes

Estabilizantes

Hidrocoldides

Conservantes Biolégicos
Melhoradores de Farinha
Coagulantes Microbianos Naturais
Ingredientes Funcionais
Vitaminas e Minerais

Proteinas

Fibras
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A Prozyn sempre pensa na praticidade do
cliente. Por isso, nossos produtos sao
fornecidos de acordo com as suas
necessidades - P6 e Liquido - sachet,
caixas (1 a 25kg), big bag (225kg),
Containner (625 a 1125kg).

CONHECIMENTO E INFRA-
ESTRUTURA DE PONTA
GARANTINDO A QUALIDADE

Para garantir a qualidade dos produtos e 0
continuo desenvolvimento de novas
solugdes, a Prozyn criou um Centro de
Inovagao Tecnoldgica (CIT). O CIT e o
ponto de partida da grande maioria dos
produtos oferecidos pela empresa. Eles
sao desenvolvidos no laboratério e
testados na planta piloto.

No CIT e possivel observar os efeitos dos
produtos na pratica, garantindo a
otimizagdo de formulas e o continuo
desenvolvimento em busca da mais alta
qualidade. Alem disso, com o CIT

Entre em contato e conheca melhor nossas solugoes!

55 (11) 3732-0000 - info@prozyn.com -

WWW.prozyn.com

agilizamos nossas respostas aos clientes
e aumentamos a rapidez no
desenvolvimento de aplicagcbes que
atendam as demandas do mercado.

S6 quem possui as competéncias da
Prozyn pode acompanhar de perto as
ultimas tendéncias da industria e oferecer
aos clientes o que ha de mais inovador na
tecnologia de ingredientes.

PARCERIAS - COOPERACAO E
TRANSFERENCIA DE
TECNOLOGIA A SERVICO DO
CLIENTE

Na longa cadeia da produgao de
alimentos, a parceria entre empresas €
vital para que, ao final do ciclo, os
consumidores tenham a disposi¢ao
produtos de qualidade.

Nos ultimos anos a Prozyn estabeleceu
parceria com trés grandes companhias
multinacionais: a BASF, a Valley Research
e aPalsgaard.
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Com a BASF, maior empresa quimica do
mundo e lider de mercado na produgéo de
vitaminas e outros ingredientes para a
nutrigdo humana, a Prozyn celebrou um
contrato de distribuicao. Ja com a Valley
Research, empresa americana lider em
tecnologia de enzimas para os mercados
de laticinios, nutricdo, sucos e vinhos,
entre outros, a Prozyn firmou um acordo de
cooperagao tecnoldgica e distribuicao
exclusiva que abrange todo territorio
nacional. E finalmente com a Palsgaard,
empresa dinamarquesa lider no
desenvolvimento de emulsificantes para a
industria de alimentos, a Prozyn passou a
comercializar emulsificantes para a
indastria de panificagdo, gorduras e
margarinas, além de estabilizantes para
os segmentos de laticinios, sorvetes e
bebidas.




Novo Regulamento
Técnico para Enzimas

Em 17 de novembro de 2006 foi publicada
no Didrio Oficial da Unidio a Resolucdio RDC
205 da ANVISA que aprovou o novo regula-
mento técnico sobre enzimas e preparacdes
enzimdticas para uso na producdo de alimen-
tos destinados ao consumo humano.

Esta nova resolucdo é fruto de um drduo tra-
balho realizado pelo Grupo de Enzimas da
ABIAM durante os Gltimos 05 anos, grupo
este coordenado por Pedro Luiz Fernandes,
certo que referida norma trouxe uma série de
avancos solicitados pelo sefor.

Néo restam duvidas de que o trabalho de atu-
alizagéo e aprimoramento de legislagdo deve
ser constante , razdo pela qual o Grupo de
Enzimas continuard trabalhando  nos pleitos
da ABIAM que porventura ndo tenham sido
acatados pela ANVISA nesta nova norma.

Por outro lado, cumpre-nos reconhecer os
avangos obtidos e que, diga-se, sGo de extrema
relevéincia para o sefor produtor de enzimas.
Entre as principais conquistas podemos citar
a incluséo na lista positiva de enzimas pro-
duzidas por microorganismos geneticamente
modificados; a criacéo de um sistema de atu-
alizacdo continuo da lista positiva, permitindo
que as empresas possam submeter suas en-
zimas & apreciacdo da ANVISA embasadas
em documentacdo pertinente; bem como a
exclusdo da lista de produtos onde a utiliza-
¢do das enzimas seria permitida e a definitiva
dispensa de registro perante a ANVISA.

Por fim, resta agora ao sefor buscar o apri-
moramenfo em questdes que ainda estdo
pendentes, fais como uma norma que regu-
lamente os fermentos e culturas microbianas,
a limitagéo do uso de aditivos em enzimas
conforme  os regulamentos técnicos dos ali-
mentos aos quais elas se destinam e a am-
pliacdo das referéncias utilizadas pela ANVISA
para inclusGo de uma nova enzima na lista
positiva, ja que alista atual considerou apenas
as referéncias de JECFA, IPA-Codex, FCC e
FDA(substéncias GRAS).

Observamos que fodos os pontos refro-men-
cionados foram objeto de discussGo com o
GACTA, porém néo foram confemplados
pela ANVISA nesta nova norma. Deste modo,
continuaremos o trabalho para o aprimora-
mento da Resolucdo 205/06.
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ACOMPANHAMENTO DA LEGISLACAO

Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento

Portaria n°288, de 19 de
outubro de 2006 (DOU
23.10.06)

Portaria n°287, de 19 de
outubro de 2006 (DOU
23.10.06)

Portaria n® 289, de 19 de
outubro de 2006 (DOU
23.10.06)

Portaria n°264, de 27 de
outubro de 2006 (DOU
30.10.06)

Submeter a consulta publica, por um prazo de 30 (trinta)
dias a contar da data de publicacGo desta Porfaria, o Projeto
de Instrudo Normativa que visa aprovar o o regulamento
técnico de identidade e qualidade de complemento ldcteo.

Submeter @ consulta pblica, por um prazo de 30 (trinta)
dias a contar da data de publicagdo desta Portaria, o Projeto
de Instrucdio Normativa que visa aprovar o o requlamento
técnico de identidade e qualidade de leite em pd modificado.

Submeter @ consulta pblica, por um prazo de 30 (trinta)
dias a contar da data de publicagdo desta Portaria,

0 Projeto de Instrucdio Normativa que visa aprovar o
regulamento técnico de identidade e qualidade de leite
aromatizado.

(ria a Cdmara Setorial da Cadeia Produtiva de Aves e Suinos.

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

Portaria n°599, de 09 de
outubro de 2006
(DOU 10.10.06)

Resolugdo RE n°3708, de
14 de novembro de 2006
(DOU 20.11.06)

Resoluctio RDC n°205, de
14 de novembro de 2006
(DOU 17.11.06)

(ria a Cimara Setorial e Alimentos para subsidiar a
Diretoria Colegiada nos assuntos de sua competéncia.

Concede & empresa Ajinomoto Interamericana Indus-
tria e Comércio Lida a Certificacdo de Boas Prdficas
de Fabricacto de Produtos Intermedidrios e Insumos
Farmacéuticos Afivos

Aprova o “Regulamento Técnico sobre Enzimas e Prepa-
racdes Enzimdticas para Uso na Producto de Alimentos
Destinados ao Consumo Humano”.



