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Reuniao do Mercosul

A ABIAM participou da XXXVIII Reuniao Ordindria do Sub Grupo de
Trabalho n°. trés (SGT n°. 3) “Regulamento Técnico de Avaliagao de Con-
formidade” — Comissao de Alimentos, que aconteceu de 05 a 09 de abril
em Buenos Aires, na Argentina. Abaixo estd o resumo do que foi discutido:

1.

Foi dado inicio a revisao das categorias de enquadramentos de
produtos cdrneos para posterior revisio dos aditivos, esse tema
continuard na préxima reuniio, pois a Argentina afirma que nio
existem vdrios produtos industrializados no mercado deles, como
existiriam no Brasil. Tal fato é no minimo questiondvel, pois em
visita aos supermercados locais pudemos constatar a existéncia
de muitos produtos e ampla similaridade entre os paises. Lembramos
que a ABIAM hd anos tem trabalhado e cobrado tal revisio, estando
sempre exercendo um papel fundamental incluso de apoio a nosso
governo e especialistas, onde, mesmo diante da incompreensivel e
constante negativa dos paises vizinhos, finalmente pudemos com
o governo brasileiro dar um szarz oficial e efetivo nas discussoes do
tema no MERCOSUL.

O tema de claims também pode nos afetar no que diz respeito aos
aditivos utilizados como substitutos de gordura, a discussdo deste
ainda estd muito lenta e existe a possibilidade do assunto sair da
pauta na proxima reunido e cada pais trabalhar em seu préprio
regulamento.

A revisao da lista de aditivos BPF’s (utilizados de acordo com as
Boas Priticas de Fabricacio, sem limite de uso) que jd estava na fase
final, deverd ocorrer na préxima reunio para o Grupo Técnico de
Alimentos para mais alguns ajustes técnicos.

Os 4 paises aceitaram a revisio de aditivos utilizados em produtos
de panificagio solicitados pela ABIAM para a pauta 2010, o assun-
to deverd ser tratado no segundo semestre deste ano ou primeiro
de 2011, dependendo do andamento dos demais trabalhos.
Possibilidade de ocorrer uma revisao de aditivos para produtos
ldcteos que estd muito defasado da legislagio mundial, porém estd
em dependéncia de um acordo entre os 4 paises.

A proxima reunido sera de 07 a 11/06 em Buenos Aires.
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Sua empresa estard
contribuindo de forma mais
ativa das discussoes do
segmento. Além disso, estard
recebendo e participando das
atualizagoes da legislagao
do setor de Ingredientes
e Aditivos para Alimentos.
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Danisco

Produtos mais
saudaveis e seguros

Com um portfélio rico e ino-
vador, a Danisco é lider mundial
em ingredientes para alimentos,
enzimas e solugdes biotecno-
légicas. Sua ampla plataforma
inclui antimicrobianos, antioxi-
dantes, culturas, emulsificantes,
enzimas, hidrocoléides, carboi-
dratos especiais e sistemas sob medida.

Usando materiais de origem natural,
fundamentando-se em ciéncia e no pro-
fundo conhecimento de seus colabora-
dores, a Danisco desenvolve solugdes
que atendam a demanda do mercado por
produtos mais saudaveis e seguros.

Seus ingredientes sdo empregados
globalmente em diversas inddstrias —
desde panificagdo, 6leos & gorduras, la-
ticinios e bebidas, a alimentag@o animal,
plasticos, detergentes, bio-combustiveis
— oferecendo beneficios funcionais, eco-
ndmicos e ambientais.

0 profundo conhecimento dos ingre-
dientes, e de como eles interagem entre
si, constitui a base do enfoque proativo
para o desenvolvimento de novos produ-
tos e conceitos adaptados as necessida-
des do mercado.

As unidades de vendas, produgdo e
centros de inovagdo da Danisco operam
em mais de 40 paises, distribuidos nos 05
continentes.

PERFIL DO ASSOCIADO

Expanséo no Brasil

Lider mundial em emulsificantes, a
Danisco expandiu sua fabrica no Brasil.
A operacdo ocorreu em 2009, com inicio
de producédo local de sua ampla e mun-
dialmente consagrada linha de monogli-
cerideos destilados DIMODAN®.

'DANISCO

First you add knowledge ...

A novidade ampliou o consumo de
matérias-primas locais e beneficiou em
larga escala clientes das industrias de
6leos & gorduras, culinérios e panifica-
cao, através de maior flexibilidade logis-
tica, capacidade ampliada de producgéo e
maior velocidade de resposta.

Trazendo saiide para o seu dia-a-dia

0 setor de Salde e Nutricdo é o que
cresce mais rapidamente no segmento
de alimentos. Esta é uma demanda do
consumidor final, motivada por cres-
centes preocupagdes com sua saide e
bem-estar. Alguns alimentos, associados
ao estilo de vida das pessoas, sdo vistos
como possiveis causas de problemas de
saude. 0 avango das tecnologias volta-
das a salde tem contribuido para con-
solidar alguns alimentos como solugdes
para essas questdes.

A Danisco apresenta um forte histé-
rico de atuagdo no desenvolvimento de
opgdes saudaveis para alimentos e be-
bidas, ora viabilizando a elaboragdo de
produtos livres ou reduzidos em aglcar /
gordura / calorias, ora agregando benefi-
cios a salde digestiva através do uso de
fibras e/ou probiéticos.

Uma das suas principais fortalezas,
além da ampla documentagdo cientifica
que respalda a funcionalidade de sua linha,
& combinar o uso de tecnologia que viabi-
liza a obtenc@o de um produto final mais
saudavel mantendo as caracteristicas de-
sejadas em sabor, aparéncia e vida (til.

Suas principais plataformas
em Saiide e Nutricao:

e Salde Digestiva

* Salde Imunolégica

e Salde Oral

» Salde Cardiovascular

e Controle de Peso

* Salde Ossea

Sustentabilidade integrada
ao modelo de negacio

Para a Danisco, sustentabilidade
¢ o equilibrio entre questdes sociais,
ambientais e de seguranca do produto.
Gragas a esse sodlido posicionamento,
a Danisco figura a oito anos no topo do
Dow Jones Sustainability Index. Além
disso, em 2009 obtive a melhor avaliagdo
do setor alimenticio no Forest Footprint
Disclosure, o Relatério Anual de Pegada
Ecolégica Florestal.

A empresa tem trabalhado consisten-
temente para ajudar seus clientes a re-
duzir o uso de matérias-primas, diminuir
o consumo de energia e dgua e evitar o
desperdicio ao entregar um produto se-
guro com os atributos que os consumido-
res desejam.

Mais informacdes sobre a Danisco
e suas acdes ligadas a sustentabilidade
podem ser conferidas através dos sites:
www.danisco.com e www.danisco.comy/climate
Danisco Brasil Ltda.

Rod. Raposo Tavares, km 27,2
Cotia - SP

+ 55 11 4613 3800
www.danisco.com
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Unlocking the magic of nature
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