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MENSAGEM

Gostariamos de agradecer a

todos pela colaboracdo em

2007 , desejando a vocés e seus
familiares um natal de muita paz e
um 2008 repleto de satde, paz e
prosperidade. A ABIAM, Associacdo
Brasileira da IndUstria e Comércio
de Ingredientes e Aditivos para
Alimentos, contando atualmente
com 30 associados, distribuidos
entre empresas de pequeno, médio
e grande porte, responsaveis por 70
% da producéo e comercializacdo
do segmento, mantém indiscutivel
representatividade para falar em
nome da indUstria e comércio, onde
quer que a defesa de seus legftimos
interesses esteja em foco.

Em 2007, vérias acdes continuaram
em pleno andamento na Abiam,
como nossa presenca oficial nas
discussées relativas a legislacdo
Mercosul e da reviséo da legislacéo
interna, nossos constantes encontros

com as autoridades sanitérias do pais

tanto em Brasilia e em Séo Paulo,
nossa participacéo no conselho
consultivo no Cereal Chocotec — ltal,
diferentes visitas a feiras nacionais
e internacionais , nossa presenca
em semindrios que frataram de
questdes relativas aos funcionais ,
a agro industria e a energia , efc...
tudo sempre em defesa de nossos
interesses setorial. Outros pontos
a destacar-se foram também as

promocdes de encontros setorial com

autoridades sanitdrias e fiscal que
permitem a todos no setor melhor
compreender e aplicar de forma

correta nossas diferentes regras em
suas empresas.

Para 2008 , a manutencéo destes
grupos de trabalho de elevado
nivel, nossa forte presenca em
defesa setorial junto ao governo,
efc... , a promogdo do segmento
através do patrocinio de feiras,
semindrios e nossa participacdo
direta em eventos que possam trazer
prestigio e conhecimentos, para os
membros do setor; estimulando o
crescimento do mercado interno

e externo criando estratégias para
o bom desempenho de nossas
empresas mais uma vez estfas,

em linhas gerais, serdo as
atividades de maior vulto ABIAM.
Em 2007 estimamos uma evolucdo
de nosso mercado em 5%
alicercada sobretudo em novos
produtos e tecnologias, devendo
para 2008 trabalharmos em
mesmo alinhamento, sendo nossas
maiores dificuldades hoje: A dificil
paridade Cambial que atinge
valores bastante abaixo de nosso
ponto de equilibrio. O aumento
de custos de nossos produtos e
fixos, advindos de nossas matérias
primas e outros.

A dificuldade de realinhar precos
em funcdo do poder aquisitivo de
nossos consumidores .

Em 2008, venha participar
conosco, fornando-se um
Associadol!

Helvio T. Collino
Presidente.
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Nossa Mensagem

Perfil do Associado

Noticias

Associe-se:

Sua empresa estard contribuindo de forma mais
afiva das discussdes do segmento. Além disso,
estard recebendo e participando das atualizagoes
da legislacdo do Sefor de Ingredientes e Aditivos
para Alimentos. Davidas ou propostas:

Tel: 11 - 3816-2928 ou abiam@abiam.com.br.

Conheca um pouco mais sobre a ABIAM visitando nosso site www.abiam.com.br




ingredientes e aplicacées para auxiliar nossos
clientes na
sauddveis, seguros e fortificados.
A PURAC ¢ a divisdo bioguimica do grupo holandés,
CSM, empresa dedicada ao ao desenvolvimento,
producéo e

PURAC, desenvolvimento constante de novos

producdo de produtos mais

de 4cido latico natural, lactatos, gluconatos, lactideos
e polilactideos.

A histéria da PURAC comecou em 1935, na Holanda,
em uma pequena fabrica, produzindo Acido Lético
através da fermentacdo do aglcar. Ao longo do
tempo a PURAC se especializou na producéo de Acido
Latico Natural, Lactatos e seus derivados, tornando-

excelente servico.

Hoje, a PURAC possui as fabricas mais modernas do

mundo em sua drea de atuacdo, com plantas situadas

na Holanda, Estados Unidos, Brasil, Espanha e em

breve na Tailandia.

No Brasil, a histéria da PURAC comecou em 1955, na

cidade de Campos dos Goytacazes, Rio de Janeiro.
a

tecnoldgica e organizacional, o que possibilitou atingir o
mais alto nivel de qualidade, e expandir seu mercado na
América Latina e Europa e Asia.

Os ingredientes naturais da PURAC possuem ampla
aplicagéo no mercado alimenticio. Suas principais
funcées sa@o: Regulagem do pH, melhoria da seguranca

ortifica al.
Entre a ampla gama de mercados atendidos, destacamos
os mercados: de Produtos Cdrneos (Aves, Bovinos e
suinos); Bebidas; Alimentos Fortificados; Alimentos em
Conserva; Saladas e Molhos; Balas e Confeitos; Produtos
lacteos; Panificacéio, Massas e Biscoitos

Com o obijetivo de oferecer a solug@o ideal para nossos
clientes, a PURAC tem como estratégia o desenvolvimento
constante de novos produtos e aplicacdes, com avancada
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do mercado e agregando valor aos produtos de nossos
clientes.

PURAC sinteses IND. E COM. LTDA.
Rua Augusta, 1939 - conj. 123
FONE: 3062-1535 - FAX: 3062-4011
CEP: 01413-000 - Sao Paulo - SP




BOAS VINDAS -
NOVO ASSOCIADO

ITAIQUARA

USINA ITAIQUARA DE
ACUCAR E ALCOOL S/A.
Rua Maestro Gabriel Migliori, 279
CEP 02712-140 - Scio Paulo - SP.
FONE: 3933-3033 FAX: 3936-2293
www.itaiquara.com.br

Novo Lancamento
Emulzint

Informativo

ABIAM

O novo lancamento da Emulzint chegou
para simplificarl Zeelandia Panetone, é
uma mistura pronta que incorpora tfodos
os ingredientes, inclusive os ovos! Basta
adicionar égua, fermento e as frutas crista-
lizadas para fazer panetones leves, macios,
Umidos, com bom volume e excelente sa-
bor, capazes de deixar qualquer cliente com
“dgua na boca”. O produto dispensa equi-
pamentos sofisticados ou processos compli-
cados, possibilitando a producdo de pane-
tones pelo processo direto e sem gordura
trans em sua composicéo. Além dos Pane-
tones tradicionais, a mistura fambém per-
mite inmeras variagées de receitas como,
Stolen, Bolo Gallup, Colomba, Amsterdam,
Bolod’oro, Bolo Rei, Rosca Nataling, efc.
O Zeelandia Panetone, é comercializado
em caixas confendo 10kg de mistura e
uma receita desenhada e descomplicada,
que orienta o padeiro passo a passo, fa-
cilitando a producéo e oferecendo mais
seguranca, qualidade e padronizacéo.

Ingredientes: Farinha de trigo, agicar,
6leo de palma, ovo integral pasteurizado de-

sidratado, sal refinado iodado e leite em po.

Contém: Gliten e farinha de trigo enrique-
cida com ferro e 4cido félico. Pode conter
tracos de gergelim, soja, sulfito, amendoim,
aipo e ovo.

Embalagem: Caixa de papeldo com 10Kg.
Forma fisica: Po.
Prazo de validade: 4 meses, sob as con-

dicées de armazenamento e temperatura re-

comendada, a partir da data de fabricacdo.
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Globalfood

Advanced Food Technology

Globalfood comemora 20 anos.

Em outubro 2007 a Globalfood comemora 20
anos. Inovadora, é uma das principais fornece-
doras de solucdes tecnolégicas para indUstria
alimenticia brasileira, oferecendo: sistemas de
esfabilizantes, culturas, coalhos, enzimas, con-
servantes, aromas texturizantes e kits para and-

lise de antibidticos.

Sua histéria comeca em 1844 na Alemanha,
fundada por membros da familia do atual Di-
refor Presidente da Globalfood, no desenvolvi-
mento das primeiras tecnologias para a fabri-
cacdo de alimentos durdveis. Insfalada em Séo
Paulo, confa com um centro tecnolégico e uma
equipe de profissionais altamente qualificados e
especializados, realizando a cada dia parceria
com seus clientes, solucionando problemas e

criando novos produtos.

Nestes 20 anos, juntamente com suas parcerias
infernacionais, a Globalfood alcangou know-
how, realizando pesquisas continuas, trazendo
inovacdes e solucdes mundiais para aplicacdes
locais e personalizadas, atendendo necessida-
des e exigéncias das indUstrias alimenticias e

finalmente do consumidor final.

Destaca-se a filosofia Globalfood: “Tecnologia

mundial para o mercado brasileiro”.

Klaus Hasserodt

Diretor Presidente

Inovacdo é nossa especialidade.

R. Alberfo Sampaio, 45 — V. Sta Catarina
— 04373-030 - Séo Paulo - SP

Tel: (11) 5564 1100 / Fax 11 5564 1101

www.globalfood.com.br




