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ASSOCIAGAO BRASILEIRA
DA INDUSTRIA E COMERCIO DE
« INGREDIENTES E ADITIVOS PARA ALIMENTOS

Encontro com
o INMETRO

encontro com o

INMETRO

Pertfil do Associado

Noticias

No dia 12 de setembro de 2007 na Sede da CIESP - Distrital Sula A ssocie-se:
ABIAM realizou um encontro com a Sra. Maria Manuela dos Santos e
o Sr. Adriano Braga de Melo, Coordenadores do SGT3 - ComissGo de
Alimentos do INMETRO. No enconfro esfeve presente também, a Dra.
Daniela Arquete, da Gerencia Geral de Alimentos da ANVISA. Na oco-
sidio, foi apresentado o frabalho desenvolvido pelo SGT3 e os presentes
puderam esclarecer fodas suas davidas sobre o funcionamento da Comis-
sdo de Alimentos do Mercosul.
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Presidente da ABIAM - SR. HELVIO TADEU  11:00 horas - UNIDADE DA ANVISA “ GEPESP”.
COLLINO participou de reuniées em Bra-  Assunto: Alimentos Funcionais
silia no dia 04/09/2007 :

b/

14:30 - com o Grupo de Melhoradores da ABIAM
10:30 horas - ANVISA Assunto: Comunicado CVS  na ANVISA “GICRA”,” GGALI E GGLAS”. Assunto:
162/2007 " DITEP" publicado no Didrio Oficial do  Apresentagdo de resultados do Monitoramento do
Poder Executivo de Sdo Paulo de 15/08,/2007. bromato em melhoradores de panificagdo.

Conheca um pouco mais sobre a ABIAM visitando nosso site www.abiam.com.br



Fundada em 1991, a Granotec contribuiu com o processo
de modemizacdo do mercado de trigo no Brasil. Com os desa-
fios e as oportunidades criadas pela abertura deste mercado,
a empresa desenvolve um modelo inovador de atuacéo, volta-
do para o aporte de tecnologia e para a evolucéo do sefor. A
Granotec oferece solucdes completas para o segmento triticola
brasileiro, possuindo em seu DNA a inovacdo. O futuro deste
mercado no Brasil passa pela Granotec, onde o desatio perma-
nente é desvendar os segredos do frigo.

A evolucdo tecnolégica da Granotec é acompanhada por uma
nova forma de se relacionar com clientes, parceiros e fornecedores.
Um relacionamento baseado em valores como ética e fransparén-
cia, que se fraduzem em respeito e confianca. Este é o principal
pafrimdnio que a empresa tem e mantém, por isso investe na for-
magcdo de seus profissionais e na manutencéo de parcerias com
empresas lideres mundiais do sefor.

Formecedores exclusivos compéem o nicleo fecnoldgico e de
alta qualidade e competitividade dos produtos Granotec. Estas ca-
racteristicas estdo presentes em todos os produtos da linha, desde
as enzimas mais utilizadas no pafs, até formulacées exclusivas para
diversos produtos & base de trigo. A Granotec se diferencia por ser
um pdlo gerador de tecnologia de aplicacdo de aditivos e ingre-
dientes para produtos derivados de trigo.

No que concerne & inovagéo e lancamentos de novos pro-
dutos a Granotec esta convencida de que o futuro aponta para
o binémio: biotecnologia e nutricdo. As informacées coletadas
pelo mundo fodo, principalmente em paises que costumam ser
precursores em novidades, mostram a irreversivel substituico
dos insumos quimicos pelas enzimas (cada vez mais especificas e
de melhor desempenho) na composicéo dos alimentos. A troca
parcial ou total de gorduras, emulsificantes, conservantes j& é
fato e ndo tardard a acontecer no Brasil.

A exceléncia dos servicos e dos equipamentos j& conhecida pelos
clientes Granotec agora é oferecida através da Granolab, a mais
nova empresa do grupo. Com a nova configuragéo dos negécios,
os clienfes continuam a receber atendimento diferenciado e quali-
dade de produtos e servios.

A Granolab estd comprometida com a qualidade proporcionada
pela precisdo das afericdes feitas com equipamentos de andlise do
trigo e derivados. A empresa facilita a aquisicdio dos equipamentos
e também se dedica a prestar toda a assisténcia técnica e a realizar
treinamentos em todo o Brasil. A Granolab tem os melhores parcei-
ros, empresas pioneiras e lideres mundiais.

Os senvicos oferecidos pela Granolab séo fundamentados no co-
nhecimento do trigo, na aplicacdo de ingredientes e na utilizagdo
de equipamentos precisos. Eles representom a certeza de que o
crescimento do mercado triticola brasileiro serd sempre baseado em
tecnologia e conhecimento.

GRANOTEC DO BRASI

CRANOITEC

do Brasil

PRINCIPAIS PRODUTOS: *Oxidantes
* SPRING - Enzimas para * GRANOMIX — Formulados exclusi-
Panificacdo, Bolos € Massas vos para elaboracéo de pré-mis-
* SUMMER — Enzimas para turas e produtos acabados:
Biscoitos o Paes
* MATURAX - Maturadores 0 Bolos
* GRANOESTAB - Emulsificantes o Massas
*GRANOFAF - Mixes de Ferro e 0 Biscoitos
Acido Félico
*Gluten/Master Gliten *FUNCIONAIS -
*Branqueadores de farinha Fos — Frutooligossacarideos
de trigo Inulina
*Farinha de soja hiperativa Fistoesterdis
*Fosfatos e fermentos quimicos Omega 3
EQUIPAMENTOS SERVICOS:
-CHOPIN ANALISES LABORATORIAIS: Convénio de andlises
-PERTEN laboratoriais.
-MINOLTA TREINAMENTOS: Programas de freinamentos com
-BRANSCAN cursos que estdo entre os mais concorridos do mercado.
-VONDEL ASSISTENCIA TECNICA: Assisténcia técnica autoriza-
-DIOSNA da e exclusiva para os equipamentos Chopin e Perten.




PUrdtos
0 sem parceiro para a inovagao

FIPAN 2007

Aconteceu de 24 a 27 de Julho, a Feira Internacional da Panificacéio, Confeitaria e do
Varejo Independente de Alimentos FIPAN 2007 no ExpoCenterNorte, em Séo Paulo. O
evento contou com mais de 200 estandes, com cerca de 400 expositores. E considerada

como a maior feira setorial da América Latina. Nossas associadas AB Brasil, Bakels Brasil,
Emulzint e Puratos participaram com muito sucesso do evento.

LAPIENDRIUS FLAVORS, uma empresa
que se dedica & criagéio e producdo de aromas,
pré-mixes, extratos aromdticos, condimentos e
emulsdes para Bebidas.

a A

Além e aromas pParaTaoaco
Menta para Oral Care.A Lapiendrius por conhe-
cer muito bem o mercado consegue identificar
quais os sabores mais valorizados, as implicacées
econdmicas dos projetos, as expediativas de rdpi-
do atendimento e a flexibilidade usual exigida, por
esse motivo, atuamos em todas as linhas:

Bebidas, Confeitos, Forneados, Higiene Bu-
cal, Lcteos, Salgados.

A ABIAM participou da XXIX
Reunidéio Ordindria/ Comisséio de
Alimentos do MERCOSUL/SGT N°3
em Montevidéu de 20 a 24/08/07

ATECNOCARNE 2007 consolida-se como a maiorfeira de tecnolo-
giaem processamento de came do Pafs. Em sua 8 edicéio, o evento mostra
o promissor mercado brasileiro de camne - bovinas, suina, de aves e outras -
que produzcercade 16 milhdesdetoneladas poranoeexportamaisde US$

4 bilhdes em produtos e derivados, tanto industrializados como in natura.
Além de possibilitar oportunidades para empresérios trocarem informa-
coes, a TecnoCarne é o local ideal para os frigorfficos adquirirem maqui-
nas, embalagens, equipamentos de refrigeracdo, ingredientes e servicos.
Parabens ao Grupo Dipemar pelo sucesso da TECNOCARNE

Nossas Associadas GLOBALFOOD, KERRY, PURAC e ICL Brasil esti-

veram presente no evenfo com seus esfandes.




